/l:‘ - 7
/
Pl d
dZd de la ./
./ L1

Ty

it M

e A \ " Andalucia Emprende, Fundacién Publica Andaluza

Junta oE Amoawar  CONSEJERIA DE ECONOMIA Y CONOCIMIENTO

Coronacion | I




Andalucia Emprende, Fundacion Publica Andaluza

JUNTA DE ANDALUCIA CONSEJERIA DE ECONOMIA Y CONOCIMIENTO

18 DE MAYO
HORA ACTIVIDAD
9:00 Recepcion de participantes.
9:30 Apertura del Encuentro a cargo de diversas autoridades:
- Representacion Institucional de la Junta de Andalucia.
- Representacion Institucional del Ayuntamiento de Motril.
- Otras autoridades Institucionales.

10:00 Presentacion Carta Servicios de Andalucia Emprende.

10:30 "La Revolucidn de las cervezas artesanas: de producto de moda a modelo de negocio". Por D.

Daniel Fermun del Instituto de la Cerveza Artesana, Barcelona.
Ha llegado el momento de entender la cerveza como un producto gastronémico de alto valor.
Ha llegado el momento de analizar y comprender la Revolucién de las cervezas artesanas. ¢Qué
es y como funciona una microcerveceria? En esta ponencia se ofrecerdn ejemplos de buenas
practicas en la implantacién de microcervecerias asi como en la creacién de nuevas marcas de
cerveza artesana. También se hablard de los nuevos modelos de negocio y oportunidades que
pueden ofrecer este producto gastronémico.

11:30 Pausa

12:00 "Presentacion y Exposicion de la Asociacion Espafiola de Cerveceros Artesanos Independientes
- AECAI". Impartido por D. Aurelio Blanco, miembro de la Asociacién Espafola de Cerveceros
Artesanos Independientes — AECAIl y propietario de Cervezas Alpujarra.

Nos hablara de los objetivos que defiende la AECAI, entre ellas la de promocionar y defender al
sector de la cerveza artesana, y el compromiso comun de los cerveceros artesanales por la
calidad, sostenibilidad y el desarrollo de la economia y cultura de proximidad.

12:30 Mesa Redonda: Anadlisis de necesidades, propuestas y perspectivas del sector cervecero
artesanal en Andalucia.

- D. Yerai Castro, de Cervezas “Vega”, Motril (Granada).

- D. Rafael Matienzo, de cervezas "Menos Lobos" y promotor del "Granada Beer
Festival".

- D. Francisco José Olivares, de Cervezas Nazari, Laroles (Granada).

- Modera: D. Aurelio Blanco, miembro de la Asociacién Espafiola de Cerveceros
Artesanos Independientes - AECAI y propietario de Cervezas Alpujarra.

13:30 “Degustacion de cervezas artesanas”. Pasaremos a la Carpa donde se encuentran instalados los
diferentes stands para que, antes de su apertura al publico, visitemos sus diferentes stands y
conozcamos a sus participantes. Aprovecharemos este momento para conocernos, intercambiar
impresiones, llegar a acuerdos, en definitiva, para hacer networking.

14:00 Apertura al publico.

18:00 “Taller de Cata-Degustacion para profesionales del sector hostelero.” Impartido por D.

Francisco Patifio Bozo, miembro de la Asociacién Espafiola De Beer Sommeliers y Catadores de
Cerveza, Madrid.

Se trata de una cata guiada que ira dirigida exclusivamente a profesionales del sector de la
hosteleria, el comercio especializado, la distribucidn, etc. con objeto de que conozcan el
producto e invitarles a introducir en sus respectivos catalogos las cervezas artesanales.
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24:00 Cierre de actividades.
19 DE MAYO
HORA ACTIVIDAD
9:00 "Errores comunes a la hora de montar una Microcerveceria". Impartido por D. Raimon Cooper,

Profesor y Coordinador en Cursos de Especializacion en Microcerveceria de la Universidad de
Alicante.
Crear un negocio requiere de una planificacidn exhaustiva y estratégica, investigacion de
mercado (a mayor o menor escala) y conocimientos financieros. Obtendremos unas pinceladas
de los problemas habituales a la hora de disefiar una estrategia empresarial para tratar de evitar
los errores comunes que afectan a la eficiencia y beneficio del negocio.

10:00 "La Cerveza y la Gastronomia". Impartido por D. Guillermo Forn, Presidente Asociacidon

Espafiola de Beer Sommeliers y Catadores de Cerveza, Madrid.
Nos hablara de las funciones de un Beer Sommelier y de un catador de cerveza y la situacion
actual de la cerveza y la gastronomia en el pais. La Asociacién dispondra de un stand desde el
gue se pueda conocer a todos los productores asistentes a la Feria y asi resolver sus dudas y
consultas.

11:30 Pausa

12:00 “Tendencias en los Estilos de Cervezas”. Impartido por D. Carlos Inaraja Gonzalez, Director de la
Revista “Cerveza y Malta” de la Asociacidn Espafiola de Técnicos de Cerveza y Malta, Madrid.
Nos hablara sobre las tendencias de los estilos de cervezas que mas se elaboran en el 2017 y
2018, y fueron presentados en el Barcelona Beer Festival, principal escaparate para las cervezas
nacionales e internacionales que se comercializan en Espafia. También nos presentara la revista
“Cerveza y Malta”, que pretende ser la revista cervecera de referencia en Espaia.

13:00 Clausura Oficial del Encuentro.

- Diversas autoridades institucionales.

13:30 “Degustacion de cervezas artesanas”. Pasaremos a la Carpa donde se encuentran instalados los
diferentes stands para que, antes de su apertura al publico, visitemos sus diferentes stands y
conozcamos a sus participantes. Aprovecharemos este momento para conocernos, intercambiar
impresiones, llegar a acuerdos, en definitiva, para hacer networking.

14:30 Apertura al publico.

24:00 Clausura del Encuentro.

El Aforo es limitado, se ruega inscripcidn y confirmacion.

Inscripciones: http://bit.ly/2)6wm70
Informacion:

Cade Motril

Teléfono de contacto 958 948 013/ 671 532 558
Correo : Cade.Motril@andaluciaemprende.es

#MicrocervecerosAE
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